LE PRINTEMPS DU GUIDE MICHELIN

\

A la [Découverte de nos Produits régionaux

Formulea29 € comprenant :

Un ApéritiF
Cocktail E]oody (Gentiane @ Verveine Fizz
Accompagné d'un Sushi de Saumon et Lcnti”cs \/crtcs du Fuy

+

| e menu « Saint Julien »

Avec mise en bouche

Doucette a I Huile de Noisettes ~ Sots |’3 laissent Confits et Jambon de Canard

CEuf éclaté au caramel de betteraves

Dos de Cabiﬂaud Kéti sous un Croustiﬂant de Kada’l'{:s
Purée de Pois Chiches au Citron Conﬁt ~ Fondue &' ndives
Peurre Pattu au (Gingembre
ou
Croq billes &' ]_:_scargots et Pistou d’Herbes Fraiches
F mbeurrée de Choux a P[-_mincé de Fied de Forc

ou

| e Boeuf de Salers... Salers... Salers...
°le Filet Girillé a votre golit
°le Bourguignon Mgoté au Gamay
°le Fromagc Fondu sur une [Farinette aux [Jerbes

-

Dégustation « Avant Prcmiérc » du Fromagc dela Vachc Rougc

(élaborée dans le Cantal exclusivement a Partir de lait de vache 5a|crs)

% kk k%

(Gourmandise avotre goit

- Choisie dans la cartes des desserts -

*¥ f¥% k¥



